
 

Swing Into Fruity-Fresh Flavour Adventures 

果実味たっぷりフレッシュな大冒険の味に揺られてみませんか？ By フルーティモンキービール 

Fruity Monkey Beer – Premium European fruit beer from North Holland 

www.fruitymonkeybeer.com  | @fruitymonkeybeer

https://www.fruitymonkeybeer.com/


  



いたずら好きな果物泥棒のご紹介 

 子供たちの想像する世界では、おサルはあらゆる種類のフルーツを盗

んじゃう！そんないたずらおサルの遊び心が、盗んだ果物達で刺激的

そして大胆なフレーバーを生み出しました。 

 

 オーナーの子供が描いた絵から始まったこの物語、ブランドを立ち上げ

るきっかけとなった彼女が描くいたずら好きな果物泥棒、魅惑の森で

おサルが放つビジネスビジョンは魅力一杯・感情一杯のエッセンスが

沢山詰まっています。 

 

 Fruity Monkey Beer はそんな元気一杯なおサルの気持ちと意欲で

大胆さを風味に表現し、同時に親ザルから子ザルへの愛情の反映も

表現しています。 

 

 オーナーの子供はラベルデザインにも一役買っており、その彼女のクリエ

イティブな教師オランダ人アーティストの Bernou の協力を得てフルーテ

ィーモンキーの構想は更に魅力的な仕上がりに。  



オランダ遺産を守りつつ・・ 

 ヨーロッパ北西の気候は一年を通して温暖、その為飲み手は一年

を通して瑞々しいジューシーなフルーツフレーバーを楽しむ事が出来ま

す。 

 

 ビーチでひんやり爽やかな夏の風を味わう、或いは冬のワンダーラン

ド気分を盛り上げる爽快な果実感を想像してみて下さい。 

 

 東西貿易はオランダにとって長い歴史を通じて重要な事業でした。

そしてトロピカルな貿易と醸造はオランダではヨーロッパ遺産の重要

な一部なのです。そして今 Fruity Monkey Beer は、この革新的

且つ果実の伝統を継続する事を目指しています。 

 

 "Enjoy a Fruity Monkey Beer life."  そして私達はフレッシュで

革新性と個性に溢れる大胆なフレーバーに皆様をご招待、勇気あ

る想像心溢れる遊び心を是非一緒に体験しましょう！  



Happy Birthday, Monkey 

 Fruity Monkey Beer は 2023 年に 5 周年を迎えます。  

 

 Biowan Craft は Fruity Monkey Beer の製造は勿論、卸売そして輸出業も行っている在北オランダの会社です。Fruity 

Monkey Beer はベルギーのモダンで環境負荷の低い醸造場で醸造しています。  

 

 ナチュラルオーガニック、低アルコールのフルーツビール市場は現在拡大しており、Fruity Monkey Beer が造るビールは、ビール

愛好家だけでなくワイン・カクテルを好む方々にも楽しんで頂けるものとなっています。フルーティでフレッシュなフレーバーはきっと

皆様に驚きを与え、多様なビールのフレーバーと味への認識を変える事でしょう。 

 

 Fruity Monkey Beer は既にヨーロッパ内外で販売されており、現在フランス・ドイツ・スイス・スペイン・イタリア・オランダを中

心に購入が出来、バー、レストラン、ボトルショップ、デリショップ、テーマパークでも販売されています。 

 

 2020 年にはアジア大西洋地域に向けて輸出を開始し、現在も定期的に出荷され新鮮な状態で現地に届けられていま

す。輸出はコロナ禍の間も出荷は継続され、Fruity Monkey Beer の人気は定着しており現在もビジネスは成長し続けてい

ます。  

https://www.biowancraft.com/


Swinging into fruity-fresh flavour adventures 

 Fruity Monkey Beer は 98% 以上が天然成分、基となるビール(ブロ

ントビールと小麦ビールのブレンド)の二次発酵時にオーガニックフルーツの果汁

を加えており、余分な糖分は使用しておりません。  

 

 Fruity Monkey Beer クラッシックシリーズはココナッツ＆バニラ、グア

バ、ライムウィート、パッションフルーツ、ピーチ、ザクロ、ラズベリー、ストロベリー、

以上の 8 種類、同時にヨーロッパのクラフトビール醸造所ともコラボ企画とし

てスペシャルビールを醸造しています。 

 

 ビールアプリの Untapped での評価は上昇中で、好意的なフィードバ

ックが寄せられています。 

 

 Biowan Craft では Fruity Monkey Beer を現在コンテイナーにて大量出荷を行っています。オプションは以下の通りです： 

 

 瓶詰 250ml が標準ですが、ご要望に応じて瓶詰 330ml や缶も承ります 

  20L, 30L の樽詰めもご要望に応じて承ります  

https://www.fruitymonkeybeer.com/tropical-fruit-beer-flavour/coconut-vanilla-beer/
https://www.fruitymonkeybeer.com/tropical-fruit-beer-flavour/guava-beer/
https://www.fruitymonkeybeer.com/tropical-fruit-beer-flavour/guava-beer/
https://www.fruitymonkeybeer.com/tropical-fruit-beer-flavour/lime-wheat-beer/
https://www.fruitymonkeybeer.com/tropical-fruit-beer-flavour/passion-fruit-beer/
https://www.fruitymonkeybeer.com/tropical-fruit-beer-flavour/peach-beer/
https://www.fruitymonkeybeer.com/tropical-fruit-beer-flavour/pomegranate-beer/
https://www.fruitymonkeybeer.com/tropical-fruit-beer-flavour/raspberry-beer/
https://www.fruitymonkeybeer.com/tropical-fruit-beer-flavour/strawberry-beer/


ココナッツ＆バニラ [Coconut & Vanilla] 

トロピカルで新鮮なものを連想すればココナッツをおいて他にはない、といっても過言ではないでしょう。そして

バニラほど口に含んだ瞬間風味をはっきり感じられるものもないのではないでしょうか？そんな２つが組み合

わさったビールを飲めばフルーティフレッシュな最高の冒険が始まる事、間違いなしです。 

マレーシアの街角で売られているフレッシュなミルクシェイクがこのココナッツ＆バニラにインスピレーションを与え

ました。爽やかで甘い風味と少しバターを思わせるクリーミーな香りが舌を魅了します。このココナッツ＆バニラ

は意外にも甘さ控えめ、仄かな乳香さにバニラのニュアンスが加わり、まるで東南アジアの休日を感じさせて

くれる仕上がりです。 

フードペアリング 

 アップルパイ 

 チョコレート 

 各種デザート 

 グリルされた野菜 

 アイスクリーム 

 パンケーキ 

 サラダ等 

 寿司 

ビール詳細 

 250 ml 

 3.8% ABV 

 Plato 10 

 IBU 20 



グアバ [Guava] 

爽やかさと南国風な味わいがたっぷり溢れるグアバは驚きなフレーバー。ビールマニアにとっては好奇心を掻き

立てられてたまらないお茶目な一品です。独特の甘さとフローラルな味わいを持ち、ミステリアスで普段目に

しないフルーツですが、不思議な事に洋ナシ・グレープフルーツ・マンゴー・パイナップル・ストロベリー等が組み

合わさったかのような味を連想させられます。 

使用しているトロピカル・ピンクグアバはとてもユニークで風味豊かな味を提供し、スムースな舌触りのボディと

マイルドな酸味と甘み、そして仄かにバジルの香りが楽しめます。新鮮なグアバの後味とナチュラルな香りは

グラスの中の小さな南国ワールドを思わせます。 

フードペアリング 

 BBQ 

 ポークネック焼き又は煮込み 

 インドネシア風牛肉のサテー 

 タイ風味のローストチキン 

 

ビール詳細 

 250 ml 

 3.8% ABV 

 Plato 10 

 IBU 20 

  



ライムウィート [Lime Wheat] 

ライムのマイルドな柑橘系の酸味は口の中をリフレッシュ、そして刺激的にぐっとアロマ感を引き立ててくれま

す。松の木やライラック、ユーカリを連想させられるような香り高きフローラルなニュアンスが感じられるビールで

す。 

飲み心地がよく喉の渇きを一瞬で癒してくれ、いつでもどんな場でも楽しんで頂けるナチュラルな糖分と酸

味のあるフルーティさをふんだんに詰め込んだ味わい深いビールです。ライムウィートの柔らかで想像通りの甘

みと酸っぱい苦みが口の中で弾ける感覚をお楽しみください。 

フードペアリング 

 BBQ 

 チョコレート 

 カレー 

 フライドポテト 

 フルーツタルト 

 ペイストリー 

 サラダ 

 スパイシーな麺料理 

ビール詳細 

 250 ml 

 4.9% ABV 

 Plato 10 

 IBU 20 

  



パッションフルーツ [Passion Fruit] 

パッションフルーツは小気味なキレのよさを持つ不思議な果実。このビールはまるでオレンジの花の様な甘く

芳しい香りと独特の香りが弾ける、甘さの中にも軽い酸味と苦みを感じる後味の良いバランスある仕上がり

です。 

最も美味しい果物の一つの代表とされるパッションフルーツはフルーツビールにはもってこいの素材であり、太

陽の光を思う存分に浴びているからこそ天然糖分がしっかり含まれ、この独特なクラフトビールの風味をふん

だんに醸し出しています。 

フードペアリング 

 フライドチキン 

 フライドフィッシュ 

 シーフードグリル 

 ホットドッグ 

 麺料理 

 ピザ 

 海老サラダ 

 ステーキ 

 クリームを使った甘いお菓子 

ビール詳細 

 250 ml 

 3.8% ABV 

 Plato 10 

 IBU 20 



ピーチ [Peach] 

グラスに注がれた瞬間に弾けるピーチのフレッシュさ、バランスのよい仄かな甘みと特徴的な苦みがこの理想

的なビールを造り上げました。素晴らしいフローラルな香りとコクのある味わいはどのような場にもしっくりとくる

はずです。 

このビールはフルーツさをガツンと感じ、反面滑らかでクリーミーさもあり自然の甘さへ確実に誘われる事でしょ

う。仄かな酸味とストロベリーのような風味さえも持つこの不思議なビールは非常に人気が高いビールです。 

フードペアリング 

 チーズ 

 チーズケーキ 

 クラッカー 

 クリームを使ったケーキ 

 カレー 

 フライドポテト 

 ハム 

 ローストチキン 

 ソーセージ 

ビール詳細 

 250 ml 

 3.8% ABV 

 Plato 10 

 IBU 20 

  



ザクロ [Pomegranate] 

強烈なルビーカラーのルックスとクランベリーのようにエキゾチックな風味を持つ魅惑のザクロ。時に葡萄に例

えられる事もあり、何世紀にも渡って世界中の人々を魅了しているフルーツです。複雑な酸味且つ甘みを

同様に持った柑橘系果実の代表ともいえる風味は、きっと今まで感じたことがないような味覚の感覚をくす

ぐる事は間違いなし。 

ザクロのビールはユニークな気持ちを体験させてくれ、この完璧なバランスは甘さをもっと際立たせたビールに

仕上がっています。季節を問わず、一年を通してこのトロピカルな夏の味を是非お楽しみください。 

フードペアリング 

  ムール貝 

 パスタ 

 焼き物 

 ソーセージ 

 シチュー(牛、鶏、豚)料理 

ビール詳細 

 250 ml 

 3.8% ABV 

 Plato 10 

 IBU 20 

  



ラズベリー [Raspberry] 

ラズベリーのビールでは素晴らしく溢れんばかりのフルーティさを味わえる事、間違いありません。独特の花の

香りを持ち、甘くジューシーな味わいと少しの酸味、まるで複雑なバラの香りを感じる仕上がりで、そしてラズ

ベリーの持つ仄かな酸味は食欲を更にそそる甘さを含んでいます。 

Fruity Monkey Beer では熟したラズベリーを使用しており、非常に飲みやすくビール通も唸る仕上がりで

す。そして勿論フレッシュで甘い風味を味わえる低アルコールビールとして一般消費者にも非常に人気が高

いビールです。 

フードペアリング 

 ローストビーフ・ポーク 

 ポーク BBQ 

 海老の唐揚げ 

 肉料理 

ビール詳細 

 250 ml 

 3.8% ABV 

 Plato 10 

 IBU 20 

  



ストロベリー [Strawberry] 

甘くてジューシーなストロベリーが独特のアロマと眩しいほどの真っ赤な果実感を演出しており、クリーミー且つ

滑らか、コクがあり仄かな酸味と少しピリッとした余韻が残る、食欲をそそられる心地よいフレーバーです。 

1 年を通していつでも新鮮でナチュラルなストロベリービールをお楽しみください。 

フードペアリング 

 チーズケーキ 

 クラッカー 

 クリームケーキ 

 ワッフル 

 ブリーチーズ、フルーツ等 

 寿司 

ビール詳細 

 250 ml 

 3.8% ABV 

 Plato 10 

 IBU 20 

  



Swing by and contact us: Fruity Monkey Beer 
PO Box 187 
1780 AD Den Helder 
The Netherlands 

 

  
 info@fruitymonkeybeer.com 

+31 612367293 
  
 www.fruitymonkeybeer.com 

    @fruitymonkeybeer 
  

    
 

https://www.fruitymonkeybeer.com/

